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Willkommen an Bord unserer Schiffe  
auf dem Zürcher Hochrhein 

Erleben Sie mit uns die einzigartige Atmosphäre und Vielfalt unserer Flotte.  
Ob für besondere Anlässe oder einfach, um die Schönheit des Rheins zu genießen –  

unsere Schiffe bieten den perfekten Rahmen für unvergessliche Momente. 

Wir sind hier, um Ihre Träume zu verwirklichen. Von der Wahl des passenden  
Schiffes bis zur maßgeschneiderten Menügestaltung stehen wir Ihnen  

mit Passion und Expertise zur Seite. 

Besuchen Sie uns und lassen Sie sich persönlich durch unser vielfältiges  
Angebot führen. Wir freuen uns darauf, Sie bei uns Bord willkommen zu heissen. 

CATERING AN BORD 
Ob Geburtstagsparty, Hochzeit, Business-Anlass oder Vereinsfest – wir sorgen  

dafür, dass Ihre Gäste kulinarisch verwöhnt werden. Mit ausgefallenen  
Apéro-Häppchen, verlockenden rustikalen oder exotischen Buffets, von  

herzhaften Spezialitäten bis hin zur süssen Verführung – gemeinsam mit  
unseren Catering-Partnern sind wir bestrebt, Ihre Wünsche umzusetzen. 

BESTELLUNGEN 
Bitte geben Sie uns Ihre Speisen- und Weinbestellung sowie die zu erwartende 

Gästezahl bis 14 Tage vor Fahrtantritt bekannt. Die definitive Gästezahl  
bitten wir, uns spätestens 3 Arbeitstage vor der Fahrt mitzuteilen. 

MENÜ- ODER PERSONENZAHLÄNDERUNGEN 

Die Bestimmungen entnehmen Sie den AGB’s unserer Webseite. 

SCHIFFS-GRUPPEN 
Schiffsgruppe 1 

Rhystern, Rhenus, Hecht 
Schiffsgruppe 2 

Neptun, Flipper, Nautilus 

ALLERGIEN & INTOLERANZEN 
Wir möchten sicherstellen, dass Ihr Besuch bei uns zu einem unbeschwerten  

kulinarischen Erlebnis wird. Bitte teilen Sie uns jegliche Allergien oder  

Intoleranzen mit, damit wir Ihnen individuelle Alternativen oder Anpassungen  

anbieten können. Unsere Speisekarte ist mit Allergiesymbolen versehen,  

um Ihnen bereits eine erste Orientierung zu geben. 

Vegan  Vegetarisch  Glutenfrei 

Laktosefrei  Nussfrei 
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KINDER 
Für Kinder im Alter von 6 bis 13 Jahren berechnen wir die Hälfte des  
Erwachsenenpreises. Kleine Gäste im Alter von 3 bis 5 Jahren zahlen lediglich ein  
Viertel des Preises. Wir heißen Familien herzlich willkommen und laden auch  
unsere jüngsten Gäste ein, gemeinsam unvergessliche Momente zu erleben. 

GETRÄNKE 

Bei den Getränken sind Mengenangaben nicht erforderlich (Ausnahme Bowlen).  

In Rechnung gestellt werden die verbrauchten bzw. angebrochenen Einheiten. 

ZU BEACHTEN 
Für Ihren Apéro und/oder Ihr Menü laden wir Sie herzlich ein, aus unserer  
reichhaltigen Speisekarte an Bord unserer Restaurationsschiffe zu wählen.  

Bitte beachten Sie, dass das Mitbringen eigener Speisen und Getränke  
auf unseren Schiffen nicht gestattet ist. 

Eine Ausnahme machen wir jedoch für besondere Weine oder Champagner.  

ZAPFGELD 

Schätzen Sie einen ganz besonderen Wein oder Champagner?  
Fragen Sie uns gerne nach der Möglichkeit, Ihren eigenen mitzubringen.  
Wir berücksichtigen dies mit Freude, um sicherzustellen,  
dass Ihr Besuch eine ganz persönliche Note erhält. 
Für die Serviceleistung berechnen wir: 

Pro 5.0 dl Flasche Wein  Fr. 19.00 

Pro 7.5 dl Flasche Wein  Fr. 27.00 

Pro 7.5 dl Flasche Champagner/Prosecco  Fr. 30.00 

FRISCHE & QUALITÄT 
Nach der Anlieferung durch unseren Caterer übernehmen wir die  
Verantwortung für die Frische und Qualität der Speisen an Bord.  
Übrig gebliebene Lebensmittel geben wir auf Grund der Haftungspflicht  
in der Regel nicht mit. 

Es besteht in einzelnen Fällen die Möglichkeit, Reste mitzugeben. Dies ist  
jedoch nur mit Unterzeichnung unseres Formulars möglich, in dem sie jegliche  
Haftung für die Lebensmittel nach Verlassen des Schiffes übernehmen  
und unsere Richtlinien akzeptieren.  
Bitte kontaktieren Sie unser Team, um mehr über diese Option zu erfahren. 
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THEMA SEITEN 

 

 

APÉRO KARTE 1 
Canapé, Brote, Warmes & All Time Favorite     

RUSTIKALES APÉRO 2 
Z’vieri Plättli und Apéro-Buffet  

ZUM KAFFEE  3 
Kleines & Torten  

TORTEN INSPIRATION 4 
Suppen, Salate, Hauptspeisen  

APÉRO INDIVIDUEL GESTALTEN 5-6 
Kalt, Warm & Süss  

APÉRO INSPIRATION 7 

KONTAKT 8 
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CANAPÉ PREIS PRO PERSON 
1/2 Canapé (mind. 4 Stück pro Sorte)  Fr.    3.50 

Lachs, Tohn, Spargeln, Schinken, Ei, Salami oder Brie 

Canapé (mind. 4 Stück pro Sorte)  Fr.   4.50 

Lachs, Tohn, Spargeln, Schinken, Ei, Salami oder Brie 

BROTE PREIS PRO PERSON 
Laugenzopfsandwich mit Brie (5-7 Pers.)  Fr.  53.00 

frischem Rucola und Joghurt-Sauce mit Kräutern. 

Laugenzopfsandwich mit Bauernschinken (5-7 Pers.)  Fr.  51.00 

Salatgurke, Ei, Salat und Butter. 

Laugenzopfsandwich mit Salamie «Milano» (5-7 Pers.)  Fr.  53.00 

Cornichons, Tomaten, Salat und Butter. 

Laugenzopfsandwich mit -Fleischkäse (5-7 Pers.)  Fr.  49.00 

Maiskolben, Salat, Tomaten und Tartar-Sauce. 

Parisettesandwich mit Pouletbrustschinken (5-7 Pers.)  Fr.  32.00 

Cream Cheese, Mungobohnensprossen und Senfmayonnaise 

Parisettesandwich mit Bauernschinken (5-7 Pers.)  Fr.  34.00 

und Gruyère AOP, Salat, Ei und Butter. 

Focaccia Oregano mit Antipasti (5-7 Pers.)  Fr.  50.00 

frischem Ruccola und Pesto-Sauce 

WARMES PREIS PRO PERSON 
Apéro Schinkengipfel (ca 30 gramm)  Fr.   2.50 

Schinkengipfeli (ca. 90 gramm)  Fr.   4.50 

Apérochüechli Chäs, Spinat oder Quiche (ca. 6 cm)  Fr.   2.50 

Chüechli Chäs, Spinat oder Quiche (ca. 10 cm)  Fr.   4.50 

ALL TIME FAVORITE PREIS PRO PERSON 
Apéro-Gebäck 

(Salzstängeli, Chips, Nüssli) ca. 100 g  pro Person Fr.   4.10 
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Z’VIERI PLÄTTLI 

Pro Person CHF 13.90 

Saisonales Aufschnitt-Plättli (ca. 130 - 140g pro Portion) mit 
verschiedenen Fleischsorten, Käseaufschnitt und Garnitur 

dazu kleine gemischte Brötchen 

APÉRO-BUFFET 
AB 20 PERSONEN 

Pro Person CHF 23.50 
Reichhaltige Fleischplatte mit Bündnerfleisch,  

Rohschinken, Coppa, Fleischkäse, diverse Salami, Schinken,  
Aufschnitt, Mortadella, Speck, Schweinsbraten  

garniert mit Tomaten, Salzgurken, Spargelspitzen,  
Essigzwiebeln und Petersilie 

Käseplatte mit 7 verschiedenen Käsesorten  
garniert mit Trauben, Nüssen und Trockenfrüchten 

Gemüsesticks mit Dip Saucen 
Dazu kleine gemischte Brötchen 
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KLEINES PREIS PRO STÜCK 
Gipfeli  Fr.    1.90 

Butter, Laugen oder Vollkorn   

Gipfel gefüllt  Fr.   3.10 

Nussgipfel oder Mandelgipfel   

Süsses aus dem Zweifel Sortiment  Fr.   2.50 

Biberli, Linzertörtli, Mandelfisch, Bireweggli   

Lanfrauenkuchen  Fr.    4.90 

Diverse Sorten 

TORTEN PREIS PRO STÜCK 
Schwarzwälder Torte ohne Kirsch  Fr.    6.50 

Diese Torte wird mit 4 oder 8 Stücken angeboten. Beachten Sie, dass 

Bestellungen in Mengen von 4, 8, 12 und so weiter erfolgen.  

Waldbeeren-Tonkabohnen-Mousse Torte  Fr.   6.50 

Diese Torte wird mit 4 oder 8 Stücken angeboten. Beachten Sie, dass 

Bestellungen in Mengen von 4, 8, 12 und so weiter erfolgen.  

Wyberg Special Torte   Fr.   8.50 

(Passionsfrucht, Brennnessel, Schokolade) 

Diese Torte wird mit 4 oder 8 Stücken angeboten. Beachten Sie, dass 

Bestellungen in Mengen von 4, 8, 12 und so weiter erfolgen.  

Schwarzwälderschnitte  Fr.    7.00 

Waldbeeren-Tonkabohnen-Mousseschnitte  Fr.    7.00 

Wyberg Special Patisserie   Fr.    9.00 

(Passionsfrucht, Brennnessel, Schokolade)  
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Als Flying-Apéro, Flying-Dinner oder als Buffet wählbar 

3 EINSTIEGSPOSITIONEN 

Pro Person CHF 6.50 

 Gewürz-Salzmandeln 

 Fladenbrotstängeli 

 Gewürz-Pop-Corn 

 Salzige Brätzeli 

 Würzige Sable 

 Speck-Datteln  

 Paprika/Nature Chips 

APÉRO INDIVIDUELL GESTALLTEN 

1 Position Preis pro Person Fr.    5.50 

3 Positionen Preis pro Person Fr.  16.50 

5 Positionen Preis pro Person  Fr.   28.00 

KALTE TAPAS 

mit Fleisch 

 Wurst-Salat  
mit Käse Schaum 

 Mini Sandwich 
mit diversen Füllungen 

 Vitello Tonnato  
mit Zwiebel-Chutney 

 Reh-Tartar vom Irchel 
 im Nuss-Brioche 

 Kalbfleisch-Mousse  
auf Kräuter-Toast 

 Tomaten-Mousse  
mit Mozzarella 

 mit Fisch 

 Swiss-Lachs im Zwiebel-Brötli 
Zwiebel-Chutney 

 Geräuchertes  
Forellen-Mousse 

 Lachs Wrap 
mit Honig-Senf-Sauce 

Vegetarisch 

 Gemüse-Cornet  
mit geräucherter Karotte und Feta 

 Gemüse-Shot  
nach Saison 

 Kichererbsen-Mousse  
mit marinierten Bohnen 

 Gemüse Wrap 
mit Frischkäse 

 Antipasti-Spiessli 
mit Oliven 

 Tomaten-Mozarella-Spiessli  
mit Pesto 

 Gemüse-Sticks mit Dip 
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WARME TAPAS 

mit Fleisch 

 Mini Pouletspiessli  
auf Erdnuss-Sauce 

 Wild-Meat-Balls  
auf Rosmarin-Laugen-Terrine  
mit Zwiebel-Dip 

 Gefüllte Kartoffel  
mit Kalbs-Haxe 

 Schweins-Ragout  
in Paprikarahm-Sauce  
und Polenta-Schnitte 

mit Fisch 

 Pochierte Fisch-Praline  
mit Estragon-Sauce auf Risotto-
Galette 

 Saiblingsrolle  
auf Bohnen-Cassoulet 

Vegetarisch 

 Marinierte Pilze  
mit Hafer und Mais-Schaum 

 Kichererbsen Dal  
mit Kartoffeln 

 Akazien-Bohnen-Hackbraten  
auf Karotten-Cashewnuss-Püree 

 

 

 

 

 

 

DESSERT TAPAS 

 Mini Panna Cotta  
mit Waldbeeren 

 Schokoladen  
Loli-Pop 

 Mini Tiramisu  
mit Amaretto 

 Cheese-Cake  
New York Style 

 Käse Auswahl  
(Rolf Beeler) mit Chutney 

 Mini Käse Kuchen  
(würzig) mit schwarzen 
Baumnüssen 

 Brownie  
mit Baumnüsse und Rosmarin 

 Mini Muffin 
diverse Sorten 

 Frische Beeren  
mit Tonkabohnen und Jogurt-
Schaum 

 Früchte-Mousse 
nach Saison 

 Frucht-Spiessli 
nach Saison 

 Mini Schokoladen-Mousse 
mit gebrannten Mandeln 
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 K o n t a k t  
 
 

Wir freuen uns auf Sie und die Planung  
für Ihren Event. 

 

Kontaktieren Sie uns oder Vereinbaren Sie mit uns eine  
Schiffsbesichtigung und besuchen Sie uns vor Ort. Lassen Sie  

sich von uns persönlich durch unser vielfältiges Angebot  
führen und bei einem Kaffee beraten. Wir freuen uns darauf,  

Sie bei uns an Bord willkommen zu heissen. 

 

SO ERREICHEN SIE UNS 
BÜRO-ÖFFNUNGSZEITEN Montag bis Freitag 

09:00 Uhr bis 11:30 Uhr 

13:30 Uhr bis 17:30 Uhr 

TELEFON +41 44 865 62 62 

Wir stehen Ihnen telefonisch zur Verfügung,  
um Sie persönlich zu beraten  

oder Ihre Fragen zu beantworten. 

WEBSEITE www.szr.ch 

Entdecken Sie auf unserer Webseite umfassende  
Informationen, Inspiration und weitere  

Details zu unserem Angebot. 

E-MAIL info@szr.ch 

Kontaktieren Sie uns per E-Mail für Anfragen, 
 Auskünfte und Bestellungen – wir sind gerne  

für Sie da und helfen weiter. 

 

Diese Informationen bieten einen Überblick über unser  
vielfältiges Leistungsspektrum auf unseren Schiffen.  

Planen Sie rechtzeitig und besprechen Sie Ihre Auswahl  
gerne mit uns, um Ihre individuellen Wünsche zu erfüllen. 
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